





{?" VENTAJAS Y BENEFICIOS

» Mantiene su sabor.
* No se quema faciimente.
» No desprende humo.
* Perfecta para freir, guisar y amasar.
* Cheft s una margarina
elaborada con aceites vegetales

de alta calidad.

» 100% vegetal, naturalmente libre
de colesterol.

lsabor
o |
ol 12500 Ty Rk

* Libre de grasas trans.

5 usos
ESPARTIALE

* Elaboracion de platos culinarios. TR 100K wgial
« Elaboracion de tortas y =
galletas caseras.

10075 yugiital

& PRESENTACION

» Marg Cheff display 4 barras de 125 g
= Marg Cheff display 8 barras de 125 g
» Marg Cheff display 16 barras de 125g
* Marg Cheff display 10 barras de 250 g
« Marg Cheff display 4 barras de 5009






<% VENTAJAS Y BENEFICIOS

* Mantiene el olor y sabor de
natural de los alimentos.

* Deja los alimentos mas
crocantes, dorados y
provocativos.

* Mantiene su calidad adn
después de utilizarse,
gracias a su alta resistencia
a la oxidacion.

& Usos

» Frituras en general.

» Elaboracion de
platos culinarios.

& PRESENTACIGN
» Cheff 500cc x 24 Unidades.
= Cheff 900cc x 12 Unidades.
« Cheff 3000ce x 6 Unidades.







ﬁ" VENTAJAS Y BENEFICIOS
* Aceite 100% Soya.
« Rico en Vitamina D.
* Fortificado en Vitaminas Ay E.

Contiene Omega 3 y 6.

Resalta el sabor, olor y color
* de los alimentos.

Resiste temperaturas de freido
® entre los 150°C — 175°C.

Perfecto aderezo en las
ensaladas, resaltando su valor
* nutritivo.

= Cero colesterol y libre de
grasas frans.

£5 usos

* Aceite de mesa y cocina.
Frituras de todo tipo.

PRESENTACIGN
« Vital 1000cc x 12 Unidades.







<% VENTAJAS Y BENEFICIOS

* Aceite de optima calidad y
alto rendimiento.

» 100% Vegetal, Cero colesterol.

* Punto de Humo de 230°C.

* No forma gomas ahorrando
tiempo en el mantenimiento
del equipo.

* No altera el sabor, olor ni
color de los alimentos.

» Brinda un insuperable color
dorado en el producto.

& usos

» Freido industrial
de todo tipo.

)

(@4 PRESENTACION
» Bidon x 20 L.
«Cajax20L.







{'f’ VENTAJAS Y BENEFICIOS

= Mantiene el olor y sabor natural de
los alimentos.

« Deja los alimentos més crocantes,
dorados y provocativos.

* Mantiene su calidad ain
después de utilizarse, gracias a su
alta resistencia a la oxidacion.

* 100% Vegetal, cero colesterol.

* Punto de humo 230°C.

= Brinda un apetitoso color
dorado a los alimentos.

* Resiste altas temperaturas.
Maximo rendimiento.

& 1s08

* Frituras en general.
= Elaboracion de platos culinarios.
» Freido industrial de todo tipo.

& PRESENTACION e D\
* Bidén x 20 L. -SI(JI{A
*Cajax20 L. : ;
*Cajax 10 L.






ﬁ’f’ VENTAJAS Y BENEFICIOS

* 100% Vegetal, cero
colesterol.

* Punto de humo 230°C.

» Optima durabilidad.

« Minima formacion de
espuma.

5 usos

= Freido industrial
de todo tipo.

PRESENTACION

= Bidon x 20 L.
*Cajax20L.
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<%° VENTAJAS Y BENEFICIOS

* Aceite saborizado con condimentos
100% Colombianos y naturales: Ajo,
Cebolla y Pimienta.

« Aceite listo para usar en la
preparacion de alimentos sazonados
realzando el exquisito sabor de las
comidas.

* Aceite 100% de Soya.

* Para todo tipo de platos preparados.

* Es muy practico, simplemente es
adicionar.

* Aroma equilibrado de nuestro sazén
colombiano.

* Cero colesterol, libre de grasas trans.

&5 usos

= Aceite culinario con alternativa de
usos en la preparacion de los
alimentos: guisos, sudados,
pastas, efc.

« Marinado de carnicos.

& PRESENTACIGN

* Cheff x 900cc x 12 Unidades
* Cheff x 500cc x 24 Unidades

Fray — £ 7, S |







Primer aceite en
Colombia con adicién
de DHA.

Aceite 100% de Soya +
Omega 3 DHA 'y
vitaminas Ay D.

ackite

El DHA es esencial en
el desarrollo y ayuda al
cerebro en las etapas
de la vida.

- Aceites de mesa y cocina.
Frituras de todo tipo.

Max. 1000cc x 12 Unidades. : _
Méax. 3000cc x 6 Unidades. y ’ ' i
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<%° VENTAJAS Y BENEFICIOS

= Excelente maleabilidad en el
laminado.

= Su plasticidad favorece la
continuidad en el laminado y
en los dobleces.

= Exquisito sabor a mantequilla
en el producto final.

= Se extiende hasta 6 veces su
area inicial.

[=1 US0S
= Croissant,
= Danesas.

(572 PRESENTACION
» Caja de 6 barras x 2.5 kg.
» Caja de 5 laminas x 2 kg.







<% VENTAJAS Y BENEFICIOS

e Aroma, color y sabor
intenso que perdura en
el producto final.

= Insuperable sabor
lacteo.

» Excelente desemperio
en cremado y batido.

USos

* Pasteleria.
* Panaderia.
* Heposteria.
* Galleteria fina.

2 PRESENTACION
» Cajax 15 kg.







Facil y uniforme
aplicacién

Practico desmoldante,
evita la tarea de
engrasar y enharinar los
moldes.

Brinda una mejor
presentacion al producto
final

Contribuye a una mejor
conservacion de los

moldes, latas y bandejas.

Antiadherente
para moldes,
bandejas y latas.

Galébn x 15 L.
Galon x 3 L.
Spray x 600m|
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< VENTAJAS Y BENEFICIOS

» (Genera panes con miga
mas suave.

* Se incorpora faciimente
al moje.

Favorece la uniformidad
del pan durante la
fermentacion.
Proporciona una mejor

conservacion del
producto final.

=1 usos

Panaderia.

(72 PRESENTACION

= Caja x 15 kg.







<%7 VENTAJAS Y BENEFICIOS

= Amplio rango de plasticidad.

s Exquisito sabor en los
hojaldres.

= Desarrolla un buen volumen
en el hojaldre.

= Mayor rentabilidad y
rendimiento.

Usos

¢ Productos hojaldrados.
* Croissant.

3 PRESENTACION

e Caja de 6 barras x 2.5 kg







{k VENTAJAS Y BENEFICIOS

* Productos de la mas alta
calidad

= Insuperable sabor lacteo y
aroma que perdura en el
producto final

s Productos mas suaves, con
miga mas fina y uniforme.

® Tortas con excelente volumen y
baja conicidad

= Excelente incorporacion de aire
en el cremado y mayor
rendimiento

= Da una excelente humectacion
a los productos logrando un
mayor tiempo de conservacion.

=1 USOS

» Alta Pasteleria.

= Alta Panaderia.

» Alta Reposteria.

» Galleteria fina.

» Productos culinarios.

72 PRESENTACION

= Caja x 15 kg.
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ﬁf VENTAJAS Y BENEFICIOS

* Delicioso aroma y sabor a
mantequilla.

* Insuperable volumen en el
hojaldre.

* Capas delgadas y bien
definidas.

* El hojaldre queda mas |
liviano, crujiente y delicioso.

* Maxima plasticidad.

* Su envoltura mantiene,
intactas las caracteristicas
fisico-quimicas de la
margarina por mas tiempo.

f= Usos

» Elaboracion de
panes hojaldrados

* Pasta de Hojaldre.
= Pasta Quebradiza
= Danesas y Croissant.

[ PRESENTACION

® Cajade € barras x 2.5 kg

* Caja de 20 unidades x 500 gr
* Caja de 5 laminas x 2 kg

* TFyTC.







ﬁ VENTAJAS Y BENEFICIOS

= Optimas caracteristicas en
tortas, panes y galletas

« Brinda un buen rendimiento
en los productos
conservando su frescura
por mas tiempo

* Mayor rendimiento,
funcionalidad y desempefio.

= Aporta sabor agradable an
el producto final

f21 US0S

* Pasteleria
* Panaderia,

&2 PRESENTACION

s Caja x 15 kg.







ﬁl"t’ VENTAJAS Y BENEFICIOS

* Acentuadas notas lacteas
que fortalecen los sabores
del producto final.

* Plasticidad optima para
todo tipo de empastes.

* Mantiene su consistencia
firme facilitando el
laminado.

= Perfecta combinacion de
aromas para la elaboracion
de todo tipo de producto
hojaldrado.

USoS

» Todo tipo de pastas
de hojaldre.

¢ Pasteles de sal.

* Pasteles de dulce.

» Milhojas.

» Palitos de quesa.

&2 PRESENTACION

» Caja de 6 barras x 2.5 kg.
* Caja de 20 unidades x 500 gr.







<57 VENTAJAS Y BENEFICIOS

» Frituras crocantes y
doradas.

« Conserva el sabor natural
del producto freido.

= Se obtienen panes con
corteza homogénea y de
excelente presentacion.

* Prolonga la vida util de
panes tipo industrial.

f=1 US0S
» Frituras de todo tipo.

» Panes tipo Industrial.
* Heladeria y confiteria.

2 PRESENTACION

* Cajax 15kg.
« Caja de 20 unidades x 500 g.
» Caja de 6 barras x 2.5 kg.
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{?’ VENTAJAS Y BENEFICIOS

+ Aceite 100% Vegetal,
Cero colesteral.

* Punto de Humo de
220°C.

* Mo altera el sabor, olor
ni color de los
alimentos.

* Todo tipo de freido.

fs1 US0S

= Freido industrial
de todo tipo.

(52 PRESENTACION

« Cajax 15 kg.







ﬁ VENTAJAS Y BENEFICIOS

= Exquisito sabor a queso
doble crema,

* Se incorpora facilmente a
los demas ingredientes

« Su consistencia garantiza
una excelente incorporacion
en la masa,

» Facilita el amasado.

Usos

« Elaboracion de
toda clase de arepas.

(572 PRESENTACION
» Cajax 15 kg







<7 VENTAJAS ¥ BENEFICIOS

= Aroma, color y sabor
intenso que perdura en
el producta final

* [ntenso sabor lacteo
Mantequilla.

* Excelente relacion
costo beneficio.

» Se ajusta a toda clase
de formulacion.

[&1 US0S

* Panaderia.
* Ponque
» (Galletas,

2 PRESENTACION

¢ Cajax 15 kg.







ﬁ VENTAJAS Y BENEFICIOS

 E| sabor y aroma de los
productes perdura y hace
la diferencia,

* Alta incorporacion de aire
en el cremado

* Excelente desempefio en
cremado y batido.

* Brinda mayor volumen a
los productos

fs US0S

* Pasteleria.

¢ Panaderia

+ Reposteria.

= Galleteria fina

B2 PRESENTACION

« Cajax 15kg.







ﬁ:? VENTAJAS Y BENEFICIOS

* |deal para trabajar en
laminadoras
industriales

* Su envoltura permite
una mejor conservacion
de producto
evitando su oxidacion,

* Hojaldres mas livianos,
voluminosos y
crujientes.

* Exquisito aroma y sabor
en producto final

f=1 Usos

* Productos de hojaldre
duices y salados

) PRESENTACION

* Caja de 6 barras x 2.5 kg.

# Caja de 5 laminas x 2 kg.







<% VENTAJAS ¥ BENEFICIOS

= Aroma, color y sabor

intenso que perdura en &l
producto final.

* Insuperable sabar super
lacteo Mantequilla.

= Productos con excelente
volumen y baja
conicidad.

* Productos mas suaves y
con miga mas uniforme,

Usos

s Alta Pasteleria.

= Alta Panaderia.

= Alta Reposteria,

* Galleteria fina.

« Productos culinarios.

3 PRESENTACION

» Cajax 15kg.
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<% VENTAJAS Y BENEFICIOS

+ Se obtienen productos
esponjosos y con buen
volumen

* Favorece la
conservacion de
productos empacados

* Aporta sabor agradable
en el producto final

* Esencial para todo tipo
de industrias.

& 1SS

* Pasteleria.
* Panaderia.
* Reposteria
* Galleteria.

53 PRESENTACION
» Caja x 15 kg.







{? VENTAJAS Y BENEFICIOS

e Frescura y suavidad al
producto final.

» Humectacion por mas
tiempo.

* Prolongara la vida util.

= Su sabor a mantequilla
resaltara el sabor y
aroma.

= Libre de grasas trans,
cero colesterol.

5 usos

*Premezclas de
panaderia y pasteleria.

*Panes y tortas
integrales.

(= PRESENTACION
«Boiellax 45L

e Seiya & Coina e AT
#4500 oo’
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EXQUISITO SABOR Y

RENDIMIENTO EN CADA CAPA



ﬁ VENTAJAS Y BENEFICIOS
* Ahorro de tiempo, espacio y energia.
= Producto listo para trabajar.
« No requiere proceso de laminado.
* Calidad estable y uniforme.

* Excelentes caracteristicas en producto
horneado: Sabor a mantequilla, crocancia,
capas definidas.

» Versatilidad en formas y rellenos.

& usos

* Base de pie o tortas de capas,
pasteles de sal, pasteles de dulce,
palitos de queso, milhojas,
productos hojaldrados en general.

& PRESENTACION

« Croissant Congelado
Caja x 6Kg (3 Bolsas de 2kg c/u).

= Triangulos Congelados para croissant
Caja x 10Kg (5 Bolsas x 2Kg c/u).

» Cuadrados de hojaldre congelado
Caja x 8 Kg (4 Bolsas de 2Kg c/u).

» Corazones de hojaldre Congelados
Caja x 6 Kg (3 Bolsas x 2Kg c/u).




Uapastelerialesluniarte)
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<5 VENTAJAS Y BENEFICIOS

= Liquido refrigerado -
conveniente, listo para usar.

* Larga vida util en
refrigeracion.

» Resiste al agrietamiento y
goteo.

« Ofrece un sabor suave a
crema - vainilla.

« Versatil — Se mezcla bien con
crema batida, colores y
sabores adicionales.

= No contiene lactosa.

f&l US0S

* Cremas para postres.

* Decoracion de torias,
cup cakes y postres.

* Rellenos para pasteles,
donas, reposteria.

* Componente para
recetas.

&2 PRESENTACION

+ Caja x 1 Litro.
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<%° VENTAJAS Y BENEFICIOS

= Garantiza una formula estandarizada.
« Ahorro de tiempo.

= Excelente relacion costo beneficio.

® Balance perfecto Sabor / aroma.

* No se reseca, ni se quiebra.

e Cobertura suave y uniforme.
Producto de alta calidad.

= Simplifica los procesos en la decoracion de
productos de panaderia y pasteleria.

= Excelente elasticidad lo cual facilita el manegjo
al estirar en cualquier clima, permitiendo
obtener cubiertas de varios grosores para
recubrir & decorar.

» Una sola formulacion para clima frio y calido.

£ usos

= Cobertura de azlcar para recubrir y decorar.

PRESENTACION

= Individual: Bolsa de Color blanco
por 2.5 Kilos y 1 Kilo.




Recogemos
su Aceite Vegetal Usado
/Ir'n a()(m;f

ang;o greenfuel

Colombia
L QUE HACES con el acelle

DESPUES DE UTILIZARLO?

Hogares

» hild

Guardalo en un envase

R

Llamanos

Restaurantes
Industria alimentos

No sabemos donde puede terminar...
un litro de aceite puede contaminar
hasta 1000 litros de agua.

Nosotros
te ayudamos...



Con gusto atenderemos todas tus inquietudes, icomunicate con nosotros!
Teléfono: (+571) 519 09 00 ext. 141 Bogotd D.C. Gratis fuera de Bogotd 018000 942121
www.sigra.com - Email: servicio.maestro@sigra.com

Mysigra @ fb/SigrasS.A. @ @SigrasA




